РЕСПУБЛИКА  БУРЯТИЯ
ХОРИНСКИЙ РАЙОН

МУНИЦИПАЛЬНОЕ ОБРАЗОВАНИЕ «ВЕРХНЕТАЛЕЦКОЕ»

      671421 Республика Бурятия

        Хоринский район

        с.Верхние Тальцы

         ул.Кучумова  142                                                                                  тел.(факс) 25-1-47             
                                   П О С Т А Н О В Л Е Н И Е   № 39

с.Верхние Тальцы                                                      от « 3  » ноября 2009 г

«Об утверждении Положений о мелкорозничной торговой сети, 

об организации работы кафе и летних торговых площадок,

 об организации работы микрорынков 

на территории МО СП «Верхнеталецкое»  

         В соответствии  с Федеральным законом от 6.10.2003г № 131-ФЗ «Об общих принципах организации местного самоуправления в РФ», Законом РБ от 13 октября 2005 г. № 1280 – III «Об административных правонарушениях», Законом РБ от 24 марта 2005 г. № 1056 – III «Об административных нарушениях в сфере благоустройства на территории городов и других населенных пунктов Республики Бурятия» и в целях решения вопросов местного значения, предусмотренных подпунктом 10 пункта 1 статьи 2 Устава МО СП «Верхнеталецкое»,

        постановляю:

1. Утвердить :

1.1. Положение о мелкорозничной торговой сети МО СП «Верхнеталецкое» (приложение № 1).

1.2. Положение об организации  работы кафе и летних торговых площадок на территории МО СП «Верхнеталецкое»(приложение № 2).
1.3. Положение об организации работы микрорынков МО СП «Верхнеталецкое» ( приложение №3).

2. Специалисту по делопроизводству Филипповой Н.В. произвести обнародование настоящего Постановления с приложениями путём обнародования на информационных стендах.

3. Настоящее Постановление вступает в силу со дня его подписания.

     Глава МО СП «Верхнеталецкое»                                          А.И.Кучумов 
Приложение № 1

 к Постановлению главы

 МО СП «Верхнеталецкое»

                                                                                                                от 3 ноября 2009г  № 39.       

П О Л О Ж Е Н И Е

о мелкорозничной торговой сети МО СП «Верхнеталецкое»

1.Общие положения

1. Настоящее Положение определяет требования к размещению, организации, оборудованию, эксплуатации и реализации  товаров через мелкорозничную торговую сеть на территории  МО СП «Верхнеталецкое».

2. К мелкорозничной торговой сети относятся :

     а)  микрорынки, торговые ряды, выставочные площадки, ярмарки, летние кафе и летние торговые площади;

     б) стационарные объекты : павильоны, киоски , палатки;

     в)  передвижные объекты : трейлеры, изотермические ёмкости, цистерны ( по продаже кваса, молока), торговые автоматы, автолавки, автомагазины, тележки, лотки, корзины и  специальные приспособления.

     3. Объекты мелкорозничной торговой сети являются временными, так как устанавливаются ( организуются) на определённый срок, по истечению которого владельцы обязаны их демонтировать  (разобрать, снести) и освободить земельный участок либо продлить срок договора аренды земельного участка в установленном порядке.

2. Требования к размещению , организации и эксплуатации объектов мелкорозничной торговли
     1. Размещение, проектирование, строительство ( установка) и эксплуатация стационарных объектов мелкорозничной торговли осуществляется в соответствии с установленным порядком.

      2. Организация и работа летних кафе, а также летних торговых площадок осуществляется в соответствии с Положением об организации работы летних кафе и летних торговых площадок  на территории МО СП «Верхнеталецкое». 

3. Требования к оборудованию и инвентарю  объектов 
мелкорозничной  торговой сети
1. В объектах мелкорозничной торговли должен быть обеспечен свободный доступ к местам торговли, соблюдение требования пожарной безопасности и возможности экстренной эвакуации людей и материальных ценностей в случае аварийных или чрезвычайных ситуаций.

2. Объекты мелкорозничной торговли должны быть обеспечены торгово-техническим оборудованием и инвентарём, обеспечивающими в соответствии с требованиями стандартов сохранения качества и безопасности товаров при их хранении и реализации, надлежащие условия торговли, при реализации скоропортящихся продуктов – холодильным оборудованием ( прилавки, витрины и т.п.) обеспечивающим необходимый температурный режим хранения.

        Используемое оборудование и  инвентарь должны содержаться в исправном состоянии. Средства измерения должны своевременно и в установленном порядке проходить метрологическую проверку. Они должны быть установлены в доступном доля покупателей месте  таким образом , чтобы в наглядной форме ( визуально) обеспечивался весь процесс взвешивания, определения стоимости и отпуска товаров.

        Прилавки, столы, лотки в объектах мелкорозничной сети, осуществляющих торговлю продовольственными товарами , должны быть покрыты водонепроницаемыми материалами, легко поддающимися мойке и дезинфекции.

        Все товары должны находиться на подтоварниках, стеллажах, бахчевые и овощи – в контейнерах или на поддонах.

        3. В павильонах, киосках, трейлерах должны быть созданы условия для соблюдения продавцом личной гигиены ( умывальник, мыло, полотенце), должно быть место  для хранения личных вещей работников и отдельное место – для хранения чистой санитарной одежды.

3. Основные требования к реализации товаров

1. Реализация товаров в объектах мелкорозничной торговой сети должна осуществляться при наличии на месте торговли у продавца ( лица, осуществляющего торговлю) следующих документов:
· копии правоустанавливающих документов на земельный участок ( кроме передвижных объектов);

· свидетельства об уплате единого налога на вменённый доход;

· санитарного заключения с указанием ассортиментного перечня разрешённой к реализации продукции;

· ветеринарного заключения ( при реализации животноводческой продукции);

· товаросопроводительных документов;

· документов подтверждающих безопасность и качество товаров;

· лицензии на право розничной торговли  алкогольной продукции ( при её реализации);

· копии сертификата на услуги общественного питания ( для предприятий общественного питания, торгующих продукцией собственного производства);

· трудового договора ( при найме продавцов) , зарегистрированного в установленном порядке;

· документа, подтверждающего личность продавца;

· личной медицинской книжки продавца( при реализации продовольственных товаров);

· кассовой книги;

· контрольного журнала;

· санитарного журнала ( для стационарных объектов);

· журнала учёта поступления продукции животного происхождения( для стационарных объектов);

· книги отзывов и предложений;

· технологической документации ( для объектов общественного питания) в случае приготовления собственной продукции на месте её потребления.

Копии документов должны быть заверены в установленном порядке.

2. Реализуемые товары  должны быть снабжены однообразными и чётко оформленными ценниками с указанием наименования товара, его сорта ( на товары, имеющие сортность), цены за вес или единицу товара, изготовителя. Ценники должны быть  заверены подписью материально ответственного лица ( лица на которого возложены обязанности по формированию цен) или печатью организации с указанием даты оформления ценника. Фасованный товар должен иметь вкладыш с указанием информации согласно ГОСТу Р-51074-97.

3. Продавец обязан довести до сведения покупателя фирменное наименование ( наименование) своей организации, место её нахождения ( юридический адрес) и режим работы,  размещая указанную информацию на вывеске объекта мелкорозничной торговли.

     Продавец – индивидуальный предприниматель без образования юридического лица-  должен предоставить покупателю информацию о государственной регистрации ( номер свидетельства) и наименование зарегистрировавшего его орган. 

Если деятельность , осуществляемая продавцом, подлежит лицензированию, то он обязан предоставить информацию о номере и сроке действия лицензии, органе, её выдавшем.

Вышеуказанная информация размещается в удобном для ознакомления покупателя месте.

4. Режим работы объектов мелкорозничной торговой сети определяется самостоятельно организациями или индивидуальными предпринимателями и должен соблюдаться  независимо от их организационно-правовой формы.

5. Приёмка, хранение и продажа товаров в мелкорозничной торговой сети производиться с соблюдением правил продажи отдельных видов товаров и правил оказания услуг общественного питания.

6. Продажа импортных продовольственных и непродовольственных товаров должна осуществляться  только при наличии информации о них на русском языке в соответствии с федеральным законодательством.

7. Торговля скоропортящейся продукцией осуществляется только при наличии  разрешений санитарной и ветеринарной служб. Количество принимаемых скоропортящихся, замороженных  и особо скоропортящихся пищевых продуктов должно соответствовать  объёму работающего холодильного оборудования.

8. Не разрешается :

·  разрешается реализация технически сложных и других товаров, требующих специальных условий реализации в соответствии с федеральным законодательством;

· размещение  объектов мелкорозничной торговой сети на проезжей части  улиц, на территориях, прилегающих к зданиям и сооружениям с нарушением строительных, градостроительных, санитарных, противопожарных и иных технических норма и правил;

· смешанная торговля продовольственными и непродовольственными товарами на одной торговой точке без согласования с органами Госсанэпиднадзора;

· торговля без применения соответствующего торгового оборудования;

· реализация алкогольной продукции с содержанием этилового спирта более 13% объёма готовой продукции в объектах мелкорозничной торговли;

· использование бытовых весов;

· приём и реализация  товаров, поступивших без сопроводительных документов;

· торговля  бахчевыми культурами, овощами , картофелем без специального оборудования ( контейнера, лотки, поддоны);

· торговля бахчевыми культурами, овощами , фруктами в разрезанном виде;

· торговля мясом, птицепродуктами, рыбопродуктами в замороженном виде (блочном) в транспортной таре;

· реализация продуктов домашнего приготовления, лекарств, лекарственных растений ( кроме специализированных  аптечных киосков, специально оборудованных и функционирующих в соответствии с требованиями органов, регламентирующих данный вид деятельности);

· реализация растений, животных, птиц  и товаров, реализация которых запрещена  законодательством Российской Федерации;

· мелкорозничная торговля пищевыми продуктами с применением одноразовой посуды при отсутствии ёмкостей для её сбора.

9.  Денежные расчёты с населением в объектах мелкорозничной торговой сети должны осуществляться  с обязательным применением контрольно-кассовых машин, за исключением случаев, предусмотренных действующим  законодательством. 

При осуществлении денежных расчётов с применением контрольно-кассовых машин продавец обязан  выдавать покупателю вместе с покупкой отпечатанный контрольно-кассовый чек. 

Контрольно-кассовые машины должны быть зарегистрированы в налоговых органах по месту регистрации организации в установленном порядке.

5.Санитарные требования

1.  В объектах мелкорозничной торговли должны соблюдаться санитарные требования, предусмотренные действующим законодательством.

2.  Продавцы мелкорозничной  сети обязаны :

-   содержать помещения, средства торговли, торговое оборудование, инвентарь, а также прилагающую территорию в чистоте;

-   предохранять товары от загрязнений , пыли;

-  соблюдать условия хранения, сроки реализации и правила отпуска пищевых продуктов, следить за их качеством, температурным режимом хранения;

-  соблюдать правила личной гигиены.

3. Запрещается допуск в служебные помещения объектов мелкорозничной торговой сети посторонних лиц , за исключением работников, имеющих на это право по роду совей службы.
Приложение № 2

 к Постановлению главы

 МО СП «Верхнеталецкое»

 от 3 ноября 2009г  № 39.   
П О Л О Ж Е Н И Е

об организации работы кафе и летних торговых площадок на территории МО СП «Верхнгеталецкое»

1.Общие положения

1. Летнее кафе – объект общественного питания сезонного функционирования, предназначенный для быстрого обслуживания потребителей ограниченным ассортиментом  кулинарной продукции несложного приготовления, продовольственными товарами промышленного производства и организации потребления.

          Летняя торговая площадка ( далее – площадка) объект розничной торговли сезонного функционирования, предназначенный для быстрого обслуживания потребителей определённого ассортимента продовольственных товаров промышленного потребления и организации потребления.

2. Летнее кафе (площадка) может располагаться :

-  на территории примыкающей к стационарному предприятию общественного питания или функционирующему в павильоне, или является продолжением торгового зала предприятия общественного питания ( веранда);

-  на территории примыкающей к стационарному предприятию розничной торговли, объекту мелкорозничной торговли ( киоск, павильон, мобильное передвижное средство, специализирующееся на реализации блюд и напитков быстрого приготовления);

- на отдельной территории( в местах массового отдыха, скопления населения и т.п.).

      3.   В летних кафе (площадках)  должны выполняться требования нормативных документов по безопасности оказываемых услуг.

2.  Порядок размещения летних кафе (площадок)
       1.  Размещение летних кафе (площадок) осуществляется в соответствии с установленным порядком.

       2.  Летние кафе (площадки) должны быть удалены от транспортных магистралей не менее чем на 10 метров и не должны занимать (ограничивать, уменьшать) пешеходные тротуары.

       3.   Запрещается размещать летние кафе (площадки) на территориях детских учреждений, на газонах, перронах и т.п.

       4. При размещении на летних кафе наружной рекламы необходимо руководствоваться Правилами распространения наружной  рекламы.

       5.  При размещении летних кафе (площадок) вдали от стационарных предприятий общественного питания и от мест расположения общественных туалетов каждый объект должен быть обеспечен биотуалетом.

3. Организация работы летних кафе (площадок)
 1. Территории летних кафе (площадок) должны быть благоустроены, оборудованы летней мебелью под зонтами, навесами, шатрами, иметь современное декоративно-художественное оформление ( в т.ч. освещение, озеленение, ограждение).

 2.   Работа летних кафе ( площадок  не должна ухудшать условия прожи-вания людей прилегающих жилых массивов.

 3.  С фасадной части летних кафе ( площадок) должна быть размещена вывеска содержащая информацию об организационно-правовой форме и названии основного предприятия, его юридическом адресе, типе объекта сезонной торговли, режиме его работы.

 Вывеска размещается в удобном для ознакомления потребителей месте, видном также при закрытом объекте.

4.  Режим работы летних кафе ( площадок) устанавливается с учётом обеспечения прав жителей на спокойное проживание.

 Не разрешается круглосуточный режим работы летних кафе (площадок) при расположении их ближе 50м от жилых зданий.

5.  В случае временного закрытия объекта вывешивается информация о причине его закрытия ( санитарный день , ремонт и др ), дате и сроках  приостановления деятельности.

6.   Музыкальное сопровождение работы летних кафе (площадок)  должно иметь выходные  уровни звука, не превышающие фонового значения.

7.  В летних кафе (площадка) разрешается приготовление шашлыков и других кулинарных изделий из мяса, приготовленных на мангале; иная кулинарная продукция должна поступать в объект в готовом виде.

         Кулинарная продукция, подлежащая разогреву , реализуется после её разогрева в микроволновой печи.

 При работе летнего кафе ( площадки) как летнего зала ( веранды) предприятия общественного питания возможна его работа по меню основного зала предприятия.

8.   Обслуживание потребителей в летних кафе может производиться по методу самообслуживания или официантами.

9.   В летних кафе допускается реализация алкогольной продукции крепостью не более 13 градусов с потреблением на месте, при наличии лицензии и в соответствии с требованиями нормативных документов.

На летней торговой площадке реализация алкогольной продукции не допускается.

При отсутствии условий для промывки раздаточной арматуры реализация пива и вина из кег не разрешается.

10.  На реализуемую в летних кафе  кулинарную продукцию оформляется в установленном порядке меню, на алкогольную продукцию и покупные товары – прейскурант.

 На летних торговых площадках на реализуемую продукцию оформляются единообразные , правильно и чётко оформленные ценники.

11.  Приём и хранение пищевых продуктов, условия приготовления и организации потребления кулинарной продукции и покупных товаров должны производиться в соответствии с действующими нормативными документами.

12.  Денежные расчёты с населением при осуществлении торговых операций в летних кафе ( площадках)  осуществляется с обязательным применением контрольно-кассовых машин.

13.  На рабочем месте продавца должны находиться документы предусмотренные действующими нормативными актами и правилами, регламентирующими торговую деятельность и продажу отдельных видов товаров.

14.  Продавцы ( персонал) обязаны работать в санитарной, форменной одежде , знать и соблюдать правила торговли, санитарные, противопожарные и другие требования, установленные нормативными документами.

4. Санитарно-гигиенические требования

 1.  Санитарные требования к территории летнего кафе ( площадки) :

      - территория летнего кафе ( площадки) должна иметь твёрдое покрытие  , содержаться в чистоте, подвергаться не менее двух раз в день влажной уборке и поливу;

     -  прилегающая территория в радиусе 10 м должна содержаться в надлежащем санитарном состоянии;

     -  владелец объекта обязан обеспечить ежедневный вывоз мусора с территории объекта на полигоны твёрдых бытовых отходов;

     -    в случае организации в летнем кафе  технологического процесса производства кулинарной продукции несложного приготовления, горячих напитков необходимо оборудовать объект системой хозяйственно-питьевого водоснабжения, канализацией. Вопрос водоснабжения и канализации решается в районном центре Госсанэпиднадзора в индивидуальном порядке с учётом местных условий. В случае невозможного присоединения к сети водопровода объект по согласованию с районным центром Госсанэпиднадзора должен быть оснащен ёмкостью для хранения воды, рукомойником, ёмкостью для сбора использованной воды. Привозная вода ( для мытья рук, оборудования, помещений) должна соответствовать требованиям СанПин 2.1.4.1074-01 «Питьевая вода». Приготовление горячих напитков и кулинарных изделий в летних кафе разрешается только при использовании бутылированной питьевой воды промышленного производства.

2.  Санитарные требования к мебели, оборудованию, инвентарю, посуде, таре :

     -  мебель, торгово-технологическое и холодильное оборудование, инвентарь п, посуда, тара, а также моющие и дезинфицирующие средства должны иметь санитарно-эпидемиологические заключения органов Госсанэпиднадзора;

    -  после каждого приёма пищи должна производиться влажная уборка столов с применением моющих средств. Ежедневно после завершения работы объекта должна производиться влажная уборка всей мебели с применением моющих и дезинфицирующих средств.

   - санитарная обработка торгово-технологического оборудования производится ежедневно согласно действующей санитарной инструкции. Санитарная обработка трейлеров и автоприцепов должна производиться не реже 1 раза в недёлю на приспособленных для этого предприятиях.

  -   в летних кафе ( площадках) должна использоваться  одноразовая посуда и приборы , которые хранятся на рабочем месте  продавца в упаковке;

  - разделочные доски, ножи должны быть промаркированы в соответствии с обрабатываемыми на них продуктами и содержаться в чистоте.

3.  Санитарные  требования к транспортировке и реализации продукции :

· транспортирование пищевых продуктов должно осуществляться специальным , чистым транспортом, на который в установленном порядке выдан санитарный паспорт;

· скоропортящиеся продукты и кулинарные изделия должны перевозиться охлаждаемым и изотермическим транспортом, обеспечивающим сохранение температурного режима транспортировки. Количество поставляемых скоропортящихся  продуктов должно соответствовать ёмкостям имеющегося в объекте холодильного оборудования;

· тара для перевозки пищевых продуктов, кулинарных изделий должна быть чистой, без посторонних запахов, маркированной в соответствии с нормативной и технологической документацией.

· поступившие в летнее кафе ( площадку) пищевые продукты и кулинарные изделия должны соответствовать требованиям нормативной и технологической документации и сопровождаться документами, подтверждающими их качество и безопасность;

· не допускаются приём и реализация скоропортящихся пищевых продуктов и кулинарных изделий при отсутствии холодильного оборудования для их хранения и выкладки.

4.   В летних кафе ( площадке) должны быть выделены следующие зоны :

· складская;

· производственная (приготовление и выдача готовых блюд, изделий);

· бытовая ( хранение личных вещей и санитарной одежды);

· хозяйственно-бытовая (хранение уборочного инвентаря, ёмкостей для сбора мусора);

        Обязательно наличие раковины (рукомойника) для мытья рук, туалетного мыла, полотенца.

5. Подогрев блюд в микроволновой печи осуществляется в соответствии с инструкцией, прилагаемой к паспорту.

6. Изготовление кулинарных изделий «Шаурма» и жареных во фритюре разрешается только в павильонах с подводкой воды и канализации. При этом при жарке изделий во фритюре необходимо соблюдать требования СП 2.3.2.1078-01 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов  и продовольственного сырья».

7. При производстве ограниченного ассортимента кулинарной продукции несложного приготовления в летних кафе должна быть технологическая документация.

8. Запрещается хранить свыше установленных сроков реализации и повторно разогревать готовые блюда.

9. Санитарные требования к персоналу :

· все лица, поступающие на работу в предприятия общественного питания и торговли , обязаны пройти в установленном порядке медицинский осмотр, профессиональную гигиеническую подготовку и аттестацию;

· личные медицинские книжки персонала должны находиться на рабочих местах и предъявляться по требованию контролирующих органов;

· весь персонал обязан соблюдать правила личной гигиены;

· каждый работник должен быть обеспечен комплектной санитарной и форменной одеждой.
Приложение № 3

 к Постановлению главы

 МО СП «Верхнеталецкое»

                                                                                                                от 3 ноября 2009г  № 39.       

П О Л О Ж Е Н И Е

об организации работе микрорынков  МО СП «Верхнеталецкое»

1. Общие положения

1. Настоящее Положение регулирует организацию и работу микрорынков на территории МО СП «Верхнеталецкое».

2. Микрорынки организуются в целях наиболее полного удовлетворения потребностей населения в продуктах питания и товаров народного потребления, создание необходимых условий и максимальных удобств для продажи и покупки товаров.

3. Микрорынок – объект представляющие совокупность сооружений мелкорозничной торговли , численностью менее ста рабочих мест, обеспеченный необходимой инфраструктурой.

2. Порядок организации и работы микрорынков

1. Торговая деятельность на микрорынках осуществляется в соответствии с Законом Российской Федерации от 7 февраля 1992 года № 2300-1 «О защите прав потребителей», Правилами продажи отдельных видов товаров, утверждёнными Постановлением Правительства РФ от 19.01.1998 г № 55, санитарными и ветеринарными нормами и правилами, другими нормативными правовыми актами РФ.
2. Размещение микрорынков производится в соответствии с Порядком размещения временных объектов на территории МО СП «Верхнеталецкое».
3. Территория микрорынка должна иметь твёрдое покрытие, освещение и ограждение от прилегающей территории.
4. Размещение торговых мест на территории микрорынков производится в соответствии со схемой размещения торговых мест, утверждённой организатором микрорынка по согласованию с органами Госсанэпиднадзора и ветеринарной службы.
5. При входе на микрорынок устанавливается вывеска с указанием название микрорынка, режима работы и наименование организатора.
6. Микрорынок должен быть оснащен :
-  объектами мелкорозничной торговли, отвечающими правилам техники безопасности, санитарным ветеринарным, противопожарным требованиям, установленным для данных объектов;

-  подъездными путями, создающими необходимые условия для подвоза и выгрузки товаров;

-  информационными стендами для продавцов и посетителей, где размещается схема  расположения торговых мест, схема эвакуации микрорынка при возникновении чрезвычайных ситуаций; выписки из Закона Российской Федерации «О защите прав потребителей», Правил , регламентирующих торговую деятельность и продажу отдельных видов товаров, реализуемых на микрорынках; сведения о порядке и условиях  предоставления торговых мест на  микрорынке, о  месте нахождения книги отзывов и предложений; номера телефонов администрации и организатора микрорынка, Центров Госсанэпиднадзора и служб управления ветеринарии с ветеринарно-санитарной инспекцией, отделов внутренних дел;

-  туалетами , указателями их размещения и мусоросборниками.
       7. Работа микрорынка организуется в удобное для населения время. Режим  работы определяется администрацией микрорынка и сообщается в администрацию поселения.

       8.  Администрация микрорынка обеспечивает :

-  содержание территории микрорынка в надлежащем санитарном состоянии (в том числе вывоз мусора на полигон твёрдых бытовых отходов);

- соблюдение правил пожарной безопасности;

- содействие представителям контролирующих органов в ходе проводимых проверок и принимает меры по устранению выявленных нарушений;

- наличие книги отзывов и предложений, контрольного, санитарного журналов, которые ведутся по установленным формам; контрольных весов, аптечки для оказания первой медицинской помощи.
        9.  Реализация товаров на микрорынках осуществляется при наличии у арендатора торгового места ( продавца) следующих документов :

а) для юридических лиц и индивидуальных предпринимателей :

· свидетельство о государственной реализации юридического лица или свидетельства о регистрации в качестве индивидуального предпринимателя;

· свидетельства о постановке на учёт в налоговом органе;

· карточки регистрации контрольно-кассового аппарата ( при осуществлении расчёта с  покупателями с применением  контрольно-кассовых аппаратов в случаях, предусмотренных Федеральным законом «О применении контрольно-кассовой техники при осуществлении наличия денежных расчётов и (или) расчётов с использованием платёжных карт);

· договора аренды торговых мест;

· личной медицинской книжки продавца в случаях, предусмотренных действующим законодательством;

· санитарно-эпидемиологического заключения с указанием ассортиментного перечня и объёма разрешённой к реализации продукции;

· ветеринарно-санитарного регистрационного удостоверения ( при реализации продуктов животного происхождения не промышленного изготовления);

· пожарно-технического разрешения  ( для трейлеров);

· сертификата на услуги ( для общественного питания);

· лицензии на право реализации продукции ( если данный вид деятельности подлежит лицензированию);

· документов о происхождении товаров, удостоверяющих их качество и безопасность ( качественные удостоверения, товаро-транспортные накладные , фактуры , ветеринарные свидетельства и справки, сертификаты соответствия или заверенные копии);

· вывески о принадлежность торговой точки;

· ценников, оформленных в установленном порядке.

б)  Продавец, уполномоченный предпринимателем или юридическим лицом ( арендатором торгового места)  осуществлять ото его имени продажу  товаров, обязан иметь трудовой договор или договор гражданско-правового характера, подтверждающего его право осуществлять торговую деятельность; документы подтверждающие личность продавца.

            10.  При реализации товаров продавец обязан :

· соблюдать санитарно-гигиеническое требования к реализации товаров, правила личной гигиены;

· применять контрольно-кассовую технику при осуществлении наличных денежных расчётов с покупателями в случаях, предусмотренных Федеральным законом «О применении контрольно-кассовой техники при  осуществлении наличных денежных расчётов и ( или)  расчётов с использованием платёжных карт»;

· использовать исправное весоизмерительное оборудование, своевременно в установленном  порядке прошедшее метрологическую проверку, холодильное оборудование при реализации скоропортящейся продукции.

3. Осуществление контроля и порядок приостановления 
деятельности микрорынка

1. Контроль за соблюдением на микрорынке настоящего Положения и других нормативных правовых актов, регламентирующих торговую деятельность, осуществляется  контролирующими органами в пределах своей компетенции. К проверкам, проводимым контролирующими органами, могут привлекаться представители общественных организаций по защите прав потребителей.

2. Ежегодно контролирующими органами проводятся комплексные обследования микрорынков на соответствие установленным правилам и нормам осуществляемому виду деятельности, по итогам которых даётся заключение о соответствии ( несоответствии)  установленным требованиям. 

3. Приостановление деятельности микрорынка ( торгового объекта) производится при следующих нарушениях:

· нарушение санитарного законодательства при  организации деятельности микрорынка;

· невыполнение предписаний контролирующих и надзорных органов;

· нарушение ветеринарно-санитарных правил и норм;

· нарушение природоохранного законодательства, экологических требований.

             4.  При установлении указанных в пункте 3 нарушений деятельности микрорынка ( торгового объекта на микрорынке) временно приостанавливается главным государственным санитарным врачом, главным государственным ветеринарным инспектором,  главным государственным инспектором по охране окружающей среды, иными должностными лицами в пределах их компетенции.

              5.  Функционирование микрорынка ( торгового объекта) возобновляется после полного устранения допущенных нарушений на основании разрешения лица, принявшего решение о приостановлении его деятельности.
